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1. APERITIVO / APERITIF ,.?\;(i,/»;’:-’

Prosecco NN
Prosecco fresco di benvenuto 7/( (\\ \

" Erfrischender italienischer Schaumwein zum Empfang 4

2. ANTIPASTO / VORSPEISE * T

W Prosciutto di Parma Nazionale |,
! “~  Con Bufala Campana, Soufflé/Frittini e Bruschettona dello Chef = '1J|
~— ltalienischer Parmaschinken mit Kampanischem Biiffelmozzarella, — |
_— Frittini und Bruschetta des Kiichenchefs P
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y// SN \: :
Sformato di riso al forno riccamente condito secondo la tradizione del Sud
Im Ofen gebackener Reis-Timballo nach siiditalienischer Art *

J//2=  3.PRIMO PIATTO / ERSTER GANG =N
== Timballo di Riso al Forno alla Meridionale ot
J
*. 4. SECONDO DI PESCE / FISCHGANG *
AN ° Filetti di Pesce Persico in Umido ;
/* Filetti di persico delicatamente brasati con verdure fresche 4\\
/ . Flussbarschfilet in feiner GemiisesoBe geschmort \
/77 N
|Z . 5.SECONDO DI CARNE / HAUPTGANG
I\ =772 Lombo di Vitello Brasato

Tenero lombo di vitello accompagnato da patate al forno
Geschmorter Kalbsriicken mit knusprigen Ofenkartoffeln _ * |

6. DESSERT

Tiramisu ai Frutti di Bosco
Prelibato tiramisu fatto in casa con frutti di bosco freschi
+  Hausgemachtes Tiramisu verfeinert mit frischen Waldbeeren
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g s /)4 120 € a persona / pro Person ;__\g(/{éfﬁ
N\ j} i rl4'|u A Incluso: vino della casa, acqua e birra ‘;;7/\-‘\ J\
_ ’,/HJ'E'_ —~ _ Inklusive: Hauswein, Wasser und Bier ( G
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